I RASSEGNA DOC TRENTO SPUMANTE

per conoscere e far conoscere le unicita delle produzioni enologiche di territorio:
vini autoctoni o interpretazioni territoriali di vini internazionali

Art. 1 ORGANIZZAZIONE

La Fondazione Edmund Mach Istituto-Agrario di San Michele all'Adige (di seguito, per
brevita indicato come “FEM”) organizza nell'ambito del Corso Enotecnico:

La I° Rassegna di valutazione con punteggio e medaglia per i vini DOC

TRENTO (di seguito per brevitd indicato solamente “Rassegna”) che si terra a San Michele
all'Adige nel pomeriggio di mercoledi 20 maggio 2026.

Art. 2 FINALITA

La Rassegna si propone come opportunitd per valorizzare e promuovere la qualita dei vini
DOC TRENTO attraverso una degustazione anonima dei vini spumanti. La degustazione
verra svolta da un gruppo selezionato di giornalisti, provenienti da tutta Italia, con qualifiche
quali: enologo, enotecnico, sommelier AIS o Wset, assaggiatore Onav o degustatore Fisar, o
similari.

Si propone inoltre come opportunitd didattica per gli studenti del Corso Enotecnico per
cominciare a prendere confidenza con i vini prodotti nel territorio Trentino e con le aziende
produttrici. Gli studenti saranno affiancati da esperti del settore enologico al fine di acquisire
una corretta metodica di attribuzione di un valore qualitativo ai vini.

Art. 3 REQUISITI PER LA PARTECIPAZIONE E CLASSIFICAZIONE DEI VINI

Possono partecipare alla Rassegna le aziende produttrici nel settore vitivinicolo e le cantine,
intendendosi come tali, quelle aziende che, in proprio, singole o associate, vinificano,
spumantizzano i vini, elencati di seguito, con le caratteristiche stabilite dai rispettivi
disciplinari di produzione (di seguito per brevita indicate come “Aziende Partecipanti”). Sono
escluse le aziende che curano solo la commercializzazione dei vini. Sono altresi escluse dalla
Rassegna le Aziende che abbiano avuto a loro carico, con sentenza passata in giudicato,

procedimenti giudiziari dovuti a frodi o sofisticazioni. '

Possono partecipare alla Rassegna le partite di vino della denominazione DOC TRENTO
imbottigliate con i quantitativi minimi imbottigliati di almeno 1000 bottiglie da 0,75 litri.

Art. 4 COMITATO ORGANIZZATORE
La Rassegna si svolge sotto la responsabilita della Fondazione Edmund Mach, (FEM) nella

sua qualita di organismo ufficiale autorizzato, nomina un comitato organizzatore (di seguito
per brevita, indicato come il “Comitato”) composto da:



il Dirigente del Centro Istruzione e Formazione (CIFY;

° il docente di Enologia dell’ mdlrlzzo Viticolo En010g1c0 della FEM- Tstituto Agrario di San

Michele all'Adige;

° un esperto del settore enologico afferente al Corso Enotecnico della FEM- Istituto Agrario di

San Michele all'Adige;

un rappresentante della stampa specializzata;

un rappresentante del mondo accademico o della ricerca nel settore agroahmentare

due iscritti Assoenologi afferenti alle sezioni Trentino e Alto Adige/Siidtirol;

due studenti del Corso Enotecnico della FEM- Istituto Agrario di San Michele all'Adige.

Art. 5 COMPITI DEL COMITATO

11 Comitato nello svolgimento dei suoi compiti si ispira a criteri volti alla tutela dell’immagine
della manifestazione, alla tutela dei consumatori, alla parita di trattamento e alla riservatezza
dei dati ricevuti.

I compiti del Comitato sono i seguenti:

° valutare le domande di partecipazione alla Rassegna;
° disporre I’esclusione per difetto dei requisiti richiesti;
° curare la realizzazione della Rassegna

Art. 6 MODALITA DI ISCRIZIONE

Le aziende che, avendo i requisiti di cui éﬂl’_articolo 3 del presente Regolamento, intendono
partecipare al Concorso devono:

® entro e non oltre il 24 aprile 2026 far pervenire presso FEM la domanda di
partecipazione secondo il modulo allegato per ciascun vino iscritto.
® successivamente all'iscrizione, ma comunque non oltre il 30 aprilé 2026, inviare o

consegnare direttamente presso Palazzo Ricerca e Conoscenza (PRC) di FEM con la
dicitura I RASSEGNA DOC TRENTO SPUMANTE n° 3 (tre) bottiglie dello stesso
lotto, relative al singolo vino iscritto, di capacitd di litri 0,75 e il verbale di prelievo
unito alla fotocopia del certificato di idoneita alla DOC.

La domanda: _
° Puo essere inviata via e-mail al seguente indirizzo corsoenologico@fmach.it
e I Vini vanno consegnati a: Fondazione Edmund Mach — via Edmund Mach 1, 38098 San

- Michele all’Adige TN — Palazzo PRC all’attenzione di Andrea Panichi

La partecipazione alla Rassegna é gratuita e pertanto non richiede il
versamento di alcun contributo economico.

Art. 7 RICEZIONE DEI CAMPIONI

L'organismo incaricato verifica gli involucri dei vini ricevuti e la documentazione ufficiale
che li accompagna. Dal momento della ricezione tutti i campioni saranno conservati secondo



Art. 8 RESPONSABILITA

FEM e il Comitato declinano ogni responsabilita circa I’eventuale ritardo nella consegna dei
campioni rispetto alla data stabilita, per la perdita totale o parziale dei campioni durante il
trasporto, nonché in ordine allo stato di conservazione dei campioni stessi.

In caso di mancata consegna o perdita in tutto e/o in parte dei campioni spediti, 1’ Azienda
partecipante si impegna ad integrare le bottiglie mancanti.

Tutte le spese relative al recapito dei campioni sono a completo carico delle Aziende
partecipanti.

I vini delle Aziende partecipanti che non osservano le disposizioni indicate nel presente
Regolamento non sono ammessi alla Rassegna e non avranno diritto alla restituzione dei
campioni inviati.

Art. 9 VALUTAZIONE

La giuria sara formata da giornalisti esperti del settore gastronomico, divulgatori, esperti di
comunicazione del vino e agenti commerciali, Sara richiesto loro titolo di: sommelier,
assaggiatore Onav, degustatore Fisar o similari. All’interno della commissione & prevista, ai
fini didattici, la presenza di studenti del corso enotecnico FEM, le loro valutazioni non
concorreranno al voto finale dei prodotti. La degustazione verra effettuata presso il palazzo
PRC, aula Versini, in data mercoledi 20 maggio 2026. La commissione valuterd i campioni
utilizzando la scheda organolettica dell“Union Internationale des Oenologues”; le valutazioni
saranno espresse autonomamente da ogni Commissario e il punteggio finale sara ottenuto in
base alla media aritmetica delle singole valutazioni, previa eliminazione di quella pil alta e di
quella pit bassa.

Al termine della degustazione una volta che i punteggi sono stati assegnati saranno svelate le
etichette dei vini degustati.

Art. 10 DISTINZIONI E PROCLAMAZIONE MEDAGLIE E PUNTEGGI

I vini che raggiungeranno un punteggio compreso tra:

82 — 85 riceveranno medaglia di bronzo

86 — 89 riceveranno medaglia d’argento

90 o piu riceveranno medaglia d’oro

I premi conferiti riporteranno il logo di FEM, la categoria di partecipazione, il nome del vino
e il nome dell'azienda. 7

La proclamazione dei risultati avverra nella premiazione prevista in data 4 giugno 2026 a
partire dalle ore 14:00 presso Aula Magna della Fondazione Edmund Mach.

Art. 11 RISERVATEZZA
A salvaguardia dell'immagine delle Aziende partecipanti, il Comitato renderd noto solo
I'elenco dei vini e delle aziende premiate e non quello complessivo delle Aziende

partecipanti, né il punteggio assegnato ai singoli campioni non medagliati.

Art. 12 MODIFICHE DEL REGOLAMENTO



Il Comitato organizzatore si riserva il diritto di modificare il presente regolamento previa
comunicazione alle aziende partecipanti.

Art. 13 FORO COMPETENTE

Per qualsiasi controversia concernente l'interpretazione, 1'esecuzione e/o validitd del presente
Regolamento, nonché lo svolgimento del Concorso e i suoi esiti, il Foro competente & quello
di Trento, con cio si intende derogata ogni altra competenza.

San Michele all'Adige, 11 Dirigente del Centro Istruzione Formazione
20} o j 2020 . Prof, Mafluél Penasa
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